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Seit 13 Jahren betreibt die Familie
Emanuel und Elke Orion einer der
ersten Segafredo-Café-Bars in
Miunchen im Tal Ecke Sparkassen-
stral3e.

Auf die gleichbleibende Qualitat
seines Kaffee's ist Herr Orion stolz
und seine langjahrigen Stamm-
kunden bestéatigen dies.

FUr Espresso-Tassen-Sammler ist
der Besuch bei ,ValleUno* ein

Turmstiberl im
Valentin-Karlstadt-Musaum

Als 1959 das Valentin-Musaum gegrtindet wurde, stand
der Plan, ein Volksangerlokal einzurichten, und
zwar im stil der Jahrhundertwende, also im
Jugendstil, schon fest. Eas war nicht ein-
fach, die Mobel zu finden, die vor 80
Jahren die Cafés zu gemditlichen
Aufenthaltsraumen gestalteten.

Nur einem glucklichen Zufall ist es zu § = 'ﬁ‘ 1
verdanken, dass Hannes Koénig, der W Rezept: Die schwarze Siinde |

Grinder des Valentin-Musaums, auf

. . . 2 Tafeln Herrenschokolade,1 !
kuriose Weise auf die Spur gerade auf Pfund Butter, 200Gramm Zu- | |
die Einrichtung des Cafés GroRRen- LBl cker und eine Tasse Milch in |
wahn stiel /%:0 W einem grolRen Topf schmelzen ’

’ lassen. 400 Gramm gemahlene

: ! Mandeln, 100 Gramm Mandel-

Seit 2003 ist Petra Perle | blatter, ein halber Liter Sahne, 3
AP _ ; B8 Eier, ein Teeloffel gemahlener

m'.l.n Wirtin im Tg_rm - » 01 Chilli, 200 Gramm Mehl und ein
stuberl und verwéhnt — il Packchen Backpulver mit dem
mit luftigen und leich- | Handriihrer zu einer homoge-
ten Kuchen und b ] I8} nen Masse verruhren. In die
'8 Springform gieBen und eine

Schmankerl ihre Gaste. = Stunde bei 180 Grad backen.
-.'F Fertig ist die schwarze Sunde!
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